Rencontre

ritas
albert

a enfin ouvert ses portes a Sergy.
Quelle joie!

Situé au centre du village, entre notre
nouvelle bibliothéque et notre boulange-
rie, venez découvrir sa cuisine dans une
ambiance accueillante et chaleureuse.
Le restaurant dispose de trois salles,
dont une privative.

Dés les beaux jours, que diriez-vous de
venir partager un bon moment sur sa
grande terrasse? Les nouveaux pro-
priétaires, un sympathique couple his-
pano-frangais, sont impatients de vous
y accueillir.

Mais qui sont nos nouveaux restaura-
teurs ? Que vont-ils nous proposer ?
Nous vous laissons le découvrir a tra-
vers cette interview qu’ils ont eu la gen-
tillesse de nous accorder.

Soraya et Stéphane, vous venez
d’ouvrir le restaurant rita&albert dans
la Commune de Sergy. Pouvez-vous
nous dire comment est né ce projet?

Nous révions d’ouvrir un restaurant dans
le Pays de Gex et lorsque nous avons
entendu parler du projet mis en place par la
Commune de Sergy, nous avons tout de
suite compris que rita&albert avait trouvé

Combosy

son cadre idéal: le village est trés charmant,
a la fois calme et dynamique. Saviez-vous
qu'il y a environ 19 associations a Sergy ?
Nous sommes ravis de faire partie d’une
commune aussi accueillante.

Pouvez-vous vous présenter
en quelques mots?

Stéphane: J'ai grandi dans le Pays de Gex
ou j’ai suivi une formation en comptabi-
lité/gestion et plus tard en cuisine. J'ai eu la
chance de faire mon apprentissage au
Grand Hétel de Divonne sous la direction de
Monsieur Jean-Marc Delacourt.

J’ai ensuite travaillé dans des restaurants
étoilés en Suisse et en Espagne.

J’adore voyager, particulierement en Espa-
gne, réputée pour sa cuisine et ses spots
de planche a voile, ma deuxiéme passion!
C’est au cours d’'un voyage aux lles Cana-
ries que j’ai rencontré Soraya.

Soraya: J'ai grandi a la Grande Canarie ou
Jjai fait des études en tourisme. Aprés avoir
travaillé en Angleterre et aux Etats-Unis, jai
décidé de revenir m'installer aux lles Cana-
ries. Le destin en a décidé autrement. ..

J'ai rencontré Stéphane et quelques mois
plus tard, nous avons décidé d’aller vivre en
France.

Au début, nous communiquions en anglais,
depuis nous avons évolué vers un mélange
hispano-frangais assez amusant.

Nous partageons la passion des voyages et
de la restauration. Aprés des années pas-
sées entre la France, la Suisse et les Cana-

ries ou nous avions également un restau-
rant, nous voici face & une nouvelle aven-
ture &4 Sergy. Nous sommes trés motivés
par ce nouveau projet.

Qu’est-ce qu’un restaurant pour vous ?

Pour nous, c’est un lieu qui doit transmettre
un héritage professionnel, personnel et
familial. Un endroit ou I'on vient se restaurer
bien évidemment, mais qui soit également
agréable, ou les familles et les amis vien-
nent se réunir pour partager un moment
convivial de plaisir et de détente.

Quel type de cuisine proposez-vous ?

Nous avons voulu un concept qui regroupe
dans un méme lieu I'esprit bistro, brasserie
et bar.

Nous proposons une cuisine simple mettant
en valeur les produits locaux et nos spécia-
lités espagnoles préférées, le tout cuisiné
d’une maniére valorisante et godteuse.
Cette vision est née de notre parcours aty-
pique qui correspond parfaitement a I'esprit
cosmopolite du Pays de Gex.

Quels sont les jours et les horaires
d’ouverture ?

Le restaurant est ouvert du mardi midi au
samedi soir, fermé le dimanche et le lundi.
Pour le déjeuner, nous proposons trois
formules autour d’'un menu unique basé sur
des produits frais avec des tapas, suivies
d’un choix de plats et de desserts.

Le soir nous offrons une carte variée ot se
mélent tapas et plats traditionnels.

Une salle privative est disponible pour les
«business lunch » et les soirées entre amis.

Une derniére question:
pourquoi rita&albert ?

rita&albert, c’est nous aussi: Rita Soraya
et Stéphane Albert.

rita & albert

04 50 48 27 28

15, rue du Crét de la Neige
01630 Sergy

Horaires
du mardi midi au samedi soir
de 12h a 13h30 et de 19h00 a 21h30

Parking
situé devant la boulangerie
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